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Die HACCP Prinzipien mit Hausverstand anwenden
HACCP – von der Theorie in die Praxis

EINLADUNG, 24. APRIL 2019  I  Business Upper Austria, Medienraum
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INHALT

HACCP – VON DER THEORIE IN DIE PRAXIS

Das 1x1 der Risikobewertung und -beherrschung im Lebensmittelbereich ist bedeutend. Nur so werden 
potenzielle Gefahren bzw. Risiken vorzeitig erkannt und negative Auswirkungen auf die Gesundheit ver-
hindert.

Grundsätzlich sollen jegliche Gefahren für die Lebensmittelsicherheit ausgeschlossen werden, welche ent-
lang der gesamten Lebensmittelkette entstehen können. Jeder Produzent, Händler und Inverkehrbringer 
muss hierfür seine jeweiligen „Branchen-Hausaufgaben“ gewissenhaft erfüllen. Manche Gefahren werden 
aber erst beim bzw. durch den Endverbraucher eliminiert.
 
Die Forderung nach einer wirksamen Implementierung von Eigenkontrollsystemen nach den Grundsätzen 
von HACCP ist nicht nur rechtlich verankert, sondern wird auch von zahlreichen Lebensmittelstandards ge-
fordert. 

Im Rahmen dieser Veranstaltung vermittelt Ihnen unser Experte die theoretischen Methoden und hinterfragt 
die kritischen (Kontroll-)Punkte Ihres unternehmensspezifischen Systems. Um eine einwandfreie Anwen-
dung des Hazard Analysis and Critical Control Point-Konzeptes z u gewährleisten, liegt der Schwerpunkt 
dieses Seminars auf den drei wesentlichsten Elementen: Gefahrenanalyse, Risikobewertung und Korrektur-
maßnahmen.
 
Nutzen Sie die Chance, sich mit unserem Experten Dipl.-HLFL-Ing. Robert Mühlecker auszutauschen! 



AGENDA

	 Begrüßung
	 Allgemeines über HACCP  

(Trends und Entwicklungen)
	 Methodiken der Gefahrenanalyse
	 Kategorisierung des Risikos
	 Umsetzung, Kontrolle &  

Korrekturmaßnahmen
	 Validierung Grenzwerte
	 Get together
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Dipl.-HLFL-Ing. 
Robert Mühlecker
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HACCP – von der Theorie in die Praxis
Tagungszeit und -ort
24. April 2019, 13.00-16.00 Uhr,
Business Upper Austria, Medienraum, Bauteil B, 5. Stock, Hafenstraße 47-51, 4020 Linz

Tagungspauschale
LC-Partner: EUR 100,-
Cluster-Partner: EUR 130,-
Regulär: EUR 200,-
Preise exkl. 20 % MwSt.

Gesamtkoordination
Business Upper Austria – OÖ Wirtschaftsagentur GmbH  |  Lebensmittel-Cluster
Karina Benda  I  +43 732 79810 – 5322  I  karina.benda@biz-up.at

Anmeldung  
Anmeldung unter: www.lebensmittel-cluster.at/veranstaltungen
Anmeldung möglich bis 20. April 2019

ANMELDUNG


